Avda Mar Mediterraneo 117 Local 4
¥( entradalipeatonalicalle Atenea)
Barrio El Reston
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Valdemoro:( Madr:d)
telfF9L 4359109 638 774 957

Reservas.91.435.91.09 ..

www.chefaberanigastroshop.com - chefaberani@gmail.com

(Pastas secas, frescas Y rellenas a grahel, salsas al peso, Vihos, licores, cervezas,
quesos, embutidos, tomates, arroz, galletas, duices..)
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CHEF ABERANI AGRADECE SU VALORACION COMPARTIENDO SU EXPERIENCIA CON SU FAMILIA Y AMIGOS, RECOMENDACIONES GOOGLE -

Guapie nile. Rk 3 € (€ (2] D] €T

queemss segui ceciendls conligs - Salili slmici di Chef Sberani

PRECIOS A FEBRERO 2024




sin gluten
Un plato fresco y delicioso como es este queso de leche de VacCa, de pasta hilada Y de forma
redonda, SU aspecto exterior es similar al de la mozzarella auhque en el interior su textura es
mucho mas suave Y filamentosa, estj rellena de Crema de suero y su consistencCia es mas blanda la
[lamada stracciatella, Viene acompafada de tomates Y de nuestra crema de Vinagré de Mddena

casera.
32 Caponala
@ 10,90 €

sin gluten

Guiso clasico de |a cocina siCiliaha que se elabora prinCipalmente con berenjenas,
cebollas, apio, tomates, olivas, etC., fihamente Cortados, CoCihnados en aceite de

oliva Y acompaiado de alCaparras. es uno de |os granhdes Clasicos de |a cocCina del
sur de Ttalia, podriamos Catalogario COmo un "pisto” pero Coh sabor agridulce que
se sirve frio.

12,90 €

Tipico de Gicilia y de Italia meridional, es como una lasafia hecha de berenjenas, con una salsa de tomate
casera con albahaca Y acompafiada del gueso gue le dd nombre el parmigiano reggiano.

35 enyalada de b caga

@@6 1090 €

sin gIL ten

Una sorpresa diaria de sabor fresco, segln la inspiraCion del Chef

31 Provolone af Forno [ & Jup—

34 Suppli - mmowéumdwﬂ% 6 é‘ua

ﬂmm@%wgw thaides directamente desde 1€aANIA
o

os invitamos @ conocer mejor Jtalia a través de sus embutidos, (mortadela pistachio, mortadela
TIreufFo,proscciuto cotto, bresaola, Salame, SPECK, spianatta piccante , pancetta arrotolata, 8 consultar
especificaciones alérgicos segun tipo de embutido y quesos)

cesta extra de GRISSINI ¥ PAN

" IVA incluido
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36 Carpaccio di Bresaola , el embutido por excelenCia Ionchas de Carhe de
ternera Curada de uh color plrpura. Tiene su origen al horte de Italia. en
la regién de [,ombardia, en [as Comarcas cerCanas de |0s Alpes.Cortado en
finas lonchas acompafado de rlcula sobre escamas de queso parmigiaho
reggiano Y regada con crema de Vinagre de Mddena elaborado por nuestro

Chef. La bresaola es para (0s italianos |0 Gue para nOsOtros |a CecCina de 6
Leén,

sin gluten =

O
S ¥ .
37 Vitello tonhato o Vite| toné. Receta tradicional de
carne redondo de terhera, Mmarinada Y CoCihada
15,50 €

acompafiada de una deliciosa Y refresCante salsa especCial
con atlin, anchoas Y alCaparras 3

40 Rjsotto quattro Formaggl Cuatro quesos, una

combinacién perfecta de quesos fundentes Con un
toque especial de la Gorgonzola | 15,00 €

: sin gluten

41 Rjsotto funghi porcini, receta del Norte de talia,
Coh uh sabor espectacular gracCias al boletus.

sin gluten

42 Rjsotto frutti di mare, huestro secreto la seleccion [
ingredientes de Calidad, uh autentico baile de frutos QQ%
mar. ; s

sin gluten

15,00 €

El risotto es uha comida tradicional italiana realizada ahadiendo gradualmente un caldo af arroz,
Junto con otros ingredjientes, hOSOtros te preparamos diferentes $alsas, gue hacen de este plato
una delicia consiguiendo que nuestros arroces tensgan uUnad textura Cremosa en su parte exterior y
un interior mas al dente pero sobre todo un sabor increible, por eso este plato necesita su tiempo
de preparacion a la hora de cocinar/o para gue sa/8a perfecto.
IVA incluido
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pasta fres aEellena en carca reStaUrante _—

Nuestras pastas sonh tan deuc:osas Gque nho necesitan salsas, solo uh salteado de mantequnla y acelte, acompanadas de tomate
natural, prueba su relleno y te sorprendera esta forma de comerla o

69 tortelly di ool spinack 8  <as 1390 €

{UUna combinacion suave pero deliciosa gracCias al Ggueso Rjcotta o0 Requeson, mozzarella di bufula ¥ espinacas ( 12 unidades) puede acompafiaria, |

salteada_con tomate fresco, Con salsa de tomate y albahaCa O Cuatro Guesos
70 Trofie fresche al pesto SN 14,00 €
* ‘% ;A “

Tipo de pasta corta originaria de |3 Liguria en [a provmc:a de Génova, mas popular por su salsa de pesto (Genhoveés, es
fresca, ¥ auhque ho estd rellena, su forma de cocinarla, te encantara.

Gi te gustan los sabores fuertes, eSta pasta es regalo al paladar por su relleno cremoso coh tru{-'a negra de la Umbria y
mascarpohe ¥ Si o quieres puedes acompafarla de aceite de trufa. ( 12 unidades )

73 vy M ] - ! ;:' )_ i
W Mh/ " w14 \—
3 4
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Gin duda es la estrella, por su relleno uha combinacion de higos cortados en pequenos trozos, queso de Cabra Y
mascarpone (8 Uhidades grandes)

74 agnololli ais porcini

‘Pasta Cirular uh con relleno suave y Cremoso, domihado por el sabor mcon{-‘undlble del Funghl porcCini cortados en
pequefios rozos, que trahsporta al norte de Jtalia ( 8 unidades grandes)

75 torlellini i carne = @ < 12,90 €

‘Pasta tradicional, puedes acompafaria con un toque de salsa de tomate Y albahacCa, Casero, para potenciar el sabor de [a
Carhe.
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La lasagna es uno de |0s platos mas orgullosos ¥ deliciosos de Italia COn una larga e interesante historia, ¥ fiel a la receta
tradicional nuestro Chef nos prepara Un aunténtico manjar digno del Imperio Romano desde donde procede su origen. Casera ¥
con |os mejores ingredientes seleCCionadas Y COCinados a fuego lento.

15,50 €

“;;;_,,.4-: 14,50 €
=l ss50€

= /asagnas ba/o ped/dor mm//no

PRECIO A CONSULTAR PEDIDO
I'VA mcimdo MINIMO IKG

79 mwhom&o/mmwhpwkwﬂaﬁam/ paib




Conocida por su sabor Cremoso ¥ [{ena de ’ extura aI dente te hard dls{-‘rutar de |a combinacion de ¢ de [os quesos
mas sabrosos que existen, entre ellos el parmesano, ¥ el gorgonzola -

N b
56 500500 PORlD wottc, gros. oguats togtiste, O Cm . 13,90 €
= e
Una combinacCién de un buen aceite de oliva Virgen extra, albahaCa FrP””Vu WDO y pifiones

57 salyos de tomle y albaRaco, guookhi, spagucti Taghatele, igaloni 10,00 €

Cocinada a fuego lento, coh Uho de |os ingredientes italianos por excelencCia [0S tomates pelados Sah Marzaho que
garantiza un plato delicioso y saludable, gracCias a su sab&oso, Unico y eql..-,».-v«n *uﬂ*natr‘ do con albahaca.

5 -.a—.——-

58 salss ofio y peperoncing spogueti = = me 10,00 €

Es uha pasta, de pocos ingredientes pero muy sabrosa, gracCias al peperoncCino y sobre la base de pan rallado también puedes
darle el gusto de la ahChoa para acompaharia.

99 sali arrabialo, spogutt, tegbittte

tu gusto \ § = S | —
60 salsa hologneser paguat tagtiatete, sgatoni oot 13,90 €

Tradicional, coCinhada a fuego lento coh verduras, Coh huestra salsa de tomate San MaYZaDO Yy auténtica Carhe

de ternera. p— P %
) 13 90 €

Decir «pasta a la Carbonara» es deCir de nuestro plato |a auténtiCa estrella, ingredientes como Yemma de huevo, panCeta (Suanciale),

61 sl Corbonara pagut tagtistette -~
queso pecorino o partigiano y un toque de pitnienta. Ademdas, al prescindir de la hata estamos ante un plato mucho mas ligero y

saludable y fiel a 1a receta tradicional italiaha, es la especCialidad del Chef Aberahi

62 Salyow Pulmesea pguti gttt =~ S = 1390 €

/’/,“

Tiene su origen en el sur, en |a Zona de Napoles, lleva ajo Y tomate, aceitunas, alcaparras y anchoas

63 m&wwwmmmmmumw stz 10,90 €

Ge elabora a partir de una variedad de veduras al horno, salteada con acelte Y si te apetece puedes darle un toque con salsa de
tomate. e i - "

64 Sabsa Bolélug it hin i OB W [ ) €

Ge elabora a partir de una variedad de setas italiana conocida como funghi porcini. conocidas como boletus edulis, Crecen de manera ‘

natural en |os bosques de Italia. en (os de [ombardia, la TosCaha, la Liguria, el Piemonte o el Véneto, si te apetece puedes darle un
gusto coh un chorrito de aceite de trufa. - u -y

s Spaghelli nero i soppia of feally i mare. 14,90 €

pDe sabor ihtenso a mar, Creado Ccon nUeStTOS spaghettis de tihta de Calamar, huestra Salsa ae tomate que acompanan 10§ frutos
deliciosos_di rare. e

66 Salsa al s0lmone e, vigatins

De sabor Cremoso, un plato de mar, regado Conh hata, whisky ¥ salmon ahumado

67 salsa o bov amalriciana vigiton: ——

LS uha de 1as mas ClasiCas ae |3 CoCiha I1tallaha. A base de papada Curada (8uancCiale), tomate y qUeso Coh un Cierto toque

de pimienta
TOodas huestras $a(sas caseras se Cocinah siguiendo (a receta tradicional italiana, con [0S mejores ingredientes, para hacer

Un plato exquisito y potenciar el sabor de PUestras pastas IVA incluido
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S Selleccisn de Poyyas — comtas vestomsnte

PR
telf 91 4359109 - 638 774 957

20 pizza margherits, I3 B IMON 21 pizZs quattro Formassi ( =t

clasica 3\“ 3 cuatro auesos) r
22 pizza speck rucula y 23 pizza prociutto éEtto (

& jamon cocido) .~ ..

B g \_:QZL : \T..
& S , e

25 pizza otro embUt/do ) a
elegir uno entre puestra

par/n/g/ana

24 pizZa dos Sustos

12,95 €

puedes combinar dos seleccion (mortadela bologna-
de nuestras pizzas , o PiStachio-tartufo ,83/ame,
dos embutidos ( a SpecK,spiahata piccante,
excepcion pizza Ferrari coppa di para, pancetta

Y pizza bianhca

VErdura ade te/nporada

S MW -

27 PJZZA b/anca, .s‘obre una base de salsa de pesto casera y
tOMates Frescos, se Corona con Uuha burrata regada con nuestrg  ELALNS
deliciosa crema de modena. ¢ O =)0

28 piZza ferrari uha cofmbinacion de salmon ahumado por huestro
Chef, burrata, y tomates £rescos ( receta de Torino) se trata de
mostrar [d historia de una de 1as mayores pasiones de Jtalia: [os \
coches.da macchina Ferrari, Lamborghini, Maserati, Alfo Romeo, FLiNilik3
Lancia, Fiat) huestra pizZa es puro arte sin ruedas

26 pizza de vegetales al horho
.s‘a/udab/e y .s‘abro.s'a

i O

A 7:"
Ferrari e 6@ o ‘

SHTPUEIREETD (2D SN, 2, 00 EUROS SOBRE TODOS LOS CUSTOS
consultar disponibilidad

Se informa a nuestros clientes que los envases take away tendrdn un pequefio coste adicional .

TAKE AWAY pizza solo disponible DESCUENTO DE 1,95 € - EXCEPTO

recogida en tienda MARGHERITA, FERRARI y BIANCA
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