GASTRO SHOP ITALIANO

NUESTRa SELECCION DE PASTAS Y
A MAR MEDITERRANEO 117 LOCAL SUGERENCIAS DEL CHEF -

TELF 914 35 91 09 638 774 957

SOLO DISPONIBLE PARA RESTAURANTE

SUGERENCIAS FUERA DE CARTA desde febrero 2024
deliciosa pasta rellena de

PASTA RELLENA OVALO sabor a campo, carne de
cordero, setas y espinacas,
DI CORDERO

que se sirve salteada con
aceite y romero

PASTA RELLENA sabor a montana pasta
rellena de carne de vacuno,

que se sirve salteada con
Y11 f 3 Mmantequilla y tomates cherry
’

RAVIOLI DE RABO DE
TORO

sabor intenso a mar, esta
PASTA RELLENA pasta hervida con tinta de

GIRASOLI DI NERO DI calamar, se sirve con salsa

SEPIA E GAMBERI frutti di mare ( gambas,
mejillones, calamares)

sabor suave pero delicioso Un
equilibrio entre las escamas de

PASTA RELLENA STELLE las alcachofas, el queso

Al CARCIOFI marcarpone, un toque de
parmegiano y la dulzura de la

pasta.
sobre una base margherita,
se anade como ingredientes
alcachofas, prociutto y
aceitunas negras

P1ZZA CAPRICCIOSA

O

consitiltalconinuestroiperseomal
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GASTRO SHOP ITALIANO
NUESTRa SELECCION DE pantasia
O e e EMBUTIDOS -

SOLO DISPONIBLE PARA RESTAURANTE
PRECIOS EMBUTIDOS TABLA

PEQUENA 200 gramos aprox MIX EMBUTIDOS

1° MORTADELLA .
OVALIZA PISTACCHIO 38 Tabla fantasia de

acompanada de salsa pesto 9’ 50 € éembutidos -aff?ttat/.

crudo e cotto
2° SALAME MILANO 8 90 €
’

3° COPPA DI PARMA 10.90 € para 2 pax -16,90€
’

4° MORTADEILA
TARTUFO acompaiada de para 4 pax -24,90€

aceite de trufa 12,00 € R N\

5° PANCETTA
ARROTOLATA 8,90 €

6° PROSCIUTTO
COT10 acompanada de salsa
9,50 €

de tomate

7° SPECK BECHER

acompanada de salsa de

tomate 10190 € e

8° SPIANATA Os invitamos a conocer
PICCANTE acompaiiado de mejor Italia a través de sus
aceite picante embutidos con un mix de
(mortadela pistachio,
proscciuto cotto, salame,
speck, spianatta piccante ,
pancetta arrotolata, coppa di
parma) a consultar
especificaciones alérgicos
segun tipo de embutido,
acompanamos tu tabla mix
con escamas de queso
parmegiano reggiano
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