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Avda Mar Mediterrdneo 117 Local 4

(entrada peatonal calle Atenea) Barrio El Restén

Valdemoro ( Madrid)

telf 638 774 957 - 91 435 91 09

Prenotazioni 91 435 91 09

Non dimenticare di visitare il nostro Gastro Shop

(Pasta seCcCa, pasta fresCa e ripiena, sughi a peso, Vini, liquori, birre, formaggi, insacCati,
pomodori, riso, biscotti, doICi...)

CHEF ABERANI GRAZIE PER LA TUA VALUTAZIONE

Gupe mile fk Cod- € @) I D

voglioms conlinuaie a crescete insieme a e - Saluls SAmici i Chef Sberari

PRECIOS A MARZO 2023



30 Burrdlina frese

o & fahe e

Un piatto fresco e prelibato Come questo formaggio VacCCino, a pasta filata e di forma rotonda, il suo
aspetto esterno é simile a quello della mozzarella ahche se all'interno la Sua consistenza & molto pil
morbida e filante, € ripieno di crema di siero di latte e la sua consistenza é pili morbida della cosiddetta
StracCciatella, viene accompaghata dai pomodorihi e dalla hostra Crema di aceto di Modena fatta in

casa. G &
32 Copondln o, T T o

© 10.90 €

Classico spezzatino SiCiliano fatto prevalentemente Coh melahzane, Cipolle, sedano,
pomodori, olive, ecc., tagliati finemente, Cotti in 0lio d'oliva e accompaghati da
Capperi, € uno dei grandi ClassiCi della cucina del Sud. Italia, potremmo ClassifiCarlo
come un “pisto” ma dal Sapore agrodoi|ce che viene servito freddo.

12,90 €

ia, € come una lasagna di melanzane, Coh una salsa di pomodoro fatta in Casa
agio da cui prende il home, il Parmigiano Reggiano.

Originario della Sicilia e del Sud
con basilico e accompagn' ta

31 Provolone af Forno @
34 Suppli - sorve 6 unila

I nostri taglieri di salumi portati direttamente dall'Ttalia

38 Tabla embutidos- ofpectats PER 2 PAX -16,90€
Crudo e cotto 6 PER 1 PAX -24,90€
(6 Variet3 pill formaggio parmigiano)

T7 inVitiaino a cohoscere meglio ['Jtalia attraverso i suoi insaccaty,
ST TABELLA O STULLE nostre pizze (mortadella pistacchio,
[mortadella tarcufo, prosCciito cotto, bresaola, salame, speck,
Spianatta piccante, panCetta drrotolata, consuftare e Specifiche
per [e allergie in base 3l tipo dj salsiccia e Formagey)

cesto di Gm,s;g/vf e pane

lVA incluido

)




36 Carpaccio di Bresaola, la salsiCCia per eccellenza, fette di tnahzo
stagionato di colore Viola. Ha la sua origine nel hord Jtalia, hella regione
Lombardia, nelle ViCine regioni delle Alpi. Tagliato a fettine sottili
accompaghato da rucola su scaglie di Parmigiano Reggiano e inhaffiato con .

crema di Aceto di Modena preparata dal hostro Chef. [La Bresaola é per gli P
jtaliani quello che é per hoi il Salume Leon, % 0

sin gluten ~

37 Vitello tohnato O Vite| toné. Rjcetta tradizionale del
tondo di mahzo, marinato e Cotto aCCompaghato da uha
deliziosa e rinfresCante salsa specCiale Con tonno, acCiughe
e Capperi ;

40 Rjsotto quattro formassi, quattro formagsi, una
perfetta Combihazione di formagsi fondenti Coh uh toCCo
speCiale di Gorgonzola 15,00 €

OO

sin gluten

41 Rjsotto ai funghi porcini, ricetta del Nord Jtalia, dal
sapore spettacolare grazie ai porcCihi.

(24

sin gluten

42 Risotto frutti di mare, il nostro segreto é |a selezione di

T -

ingredienti di qualita, un'autentica danza del mare. =8
A8
o

@ ; . - .: I ° ‘.}\.' ‘Qr* @

sin gluten

/

1l risotto é un pigtto della tradiZione italioha preparato aggiungendo gradualmente 3/ riso unh brodo,
insieme ad altrs ingredienti. Prepariamo diverse salse, Che rendono Guesto piatto una delizia, donando a/
NOStro riso Una consistenza Cremosa all'esterno e un interno pit caldo.dente ma sopra tutto un sapore
incredibile, ecco perché questo piatto necessita di tempo di preparazZione durante [ Cottura afFFinché
risulti perfetto.

IVA incluido
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pasta fresCa ripiena hel menu del ristorante

Le nostre paste Sono cosi deliziose che non necessitano di sughi, baSta un soFFrltto dl burro e ouo, accompagnate da pomodoro al
haturale, provate il [0oro ripieno e rimarrete sorpresi da questo modo di mangiarle

J‘

69 torlelly di vicolla spinaci . L0 deT@E 1390 €

Un abbinamento morbido ma delizioso grazie a Rjcotta o0 Rjcotta, mozzarella di buFlTl'a' € §pinaci (12 unitd) |

= = [500€

Se Vi piacciono i sapori forti, questa pasta € una delizia per il palato grazie al SUo ripieno Cremoso Con tartufo hero umbro e
mascarpone e se Volete potete aCCompagnaria Con olio al tartufo. (12 unita)

73 v. v P ] ' &
soreigi fichi o ‘i} - _
E senza dubbio il protagonista, per || suo ripieno, uha combinazione di fichi tagllatl a pezzetti, formaggio Caprino e masCarpone ‘
(8 unita grandi). - ,,._,_
rﬁ-%»

74 agnolotli ai porcini

‘Pasta Circolare dal ripieno morbido e Cremoso, dominato dal sapore mcon{-‘ondlblle del funghi porcml tagliati a fettine, che ti
trasporta hel nord Italia (8 unita grandi)

79 torlellini i corne

‘Pasta della tradizione, potete accompagharla Con unh tocco di salsa di pomodoro e basilico fatta in Casa per esaltare il Sapore
della carne.

70 trofie fresche ab peilo

Tipo di pasta corta origiharia della Liguria in provincCia dl Genova, famosa soprattutto per il pesto alla genovese, é fresca e,
anche se non é farcita, Vi /i piacera il il modo in cui viene Cotta.

N ~ lasagne - |

Le lasagne sono uno dei piatti pili orgogliosi e deliziosi d'Italia Con una storia lunga e interessante, e fedele alla ricetta tradizionale il
nostro Chef Ci prepara un'autentiCa prelibatezza degha dell'Impero Romano da Cui proviene |a sua origihe. Fatto in Casa e con i migliori
ingredienti seleziohati e Cotti a fUoco lento.
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- PREZZO DA CONSULTARE
79 4.amw i wrvo/@m‘ﬂi/ di mw//)peck Wmﬁuw/amib‘w Wainchido ORDINE MINIMO IKG




pagﬁett/ -T agllate//e

aumentario a VOstro piaCimento

61 salsa bolognae
62 sl Carbonare @

Dire "pasta alla Carbonhara” sighifica dire |13 Vera protagonista del hostro piatto, ingredienti come tuorio d'uovo,
panhcetta (SuancCiale), peCorino O parmigianho e un tocco di pepe. In pia. {-‘acendo d meno de||a panna siamo di fronte ad

& ,
&
63 dalio, Pulancsons -~ 9y 1390 €

@W“

Ha origine nel sud, nel hapoletano, ha aglio e pomodoro, olive, Capperi e acciughe

éqmcﬁzpomﬂom@'mﬁbeﬁwﬁm W 10,90 €
¥ 1500 €

E fatto da una varietd di funghi italiani conosciuti come funghi porcini. Conosciuti come boletus edulis, Crescono haturalmente nelle ‘

foreste italiane. in quelli della Lombardia, TosCana, Liguria, Piemonte 0 Veneto

68 sl ol amalricione = I 1190 €

E uno dei piatti pil ClassiCi della cucCina italiaha. A base di guancCiale stagionato, pomodoro e formaggio Conh uha certa

punta di pepe
Tutee e hostre salse Fatte ih Casd SOho CUCInate SESUENTO [a tradiZiohale ricetta italiona, Con f migliori ingredients, per

réalizzare un piatto squisito ed esaltare il Sapore della hostra pasta. IVA incluido




20 pizza Margheriea, 16 nss ———
Cl3ssica °‘*~§ S T e
w""' 9,00 € 11,95 €
24 piZZ3 Speck ricola e = .z w25 pI2Z3 prociutto, cotto( ..
par/mg/ano _g X vamon cocido) ;_,,ym__ 2,{.‘ -
g E‘f 12,95€ | WA > . . 1195¢
26 piZZa un'altra salsiccia,
22 pizzs due usti puoi scelta Za//a Zo.s'tra selezjone 12,95 €
abbinare due delle (mortaael|s bolognese
nostre pizze, oppure ) p/.fta/(;‘c/)/? tartuFQ salome,
due salumi (ad SDECK, Spianata piccante,

eccezionhe della Ferrari)

28 pizza di Verdure
saltata in padella sana e
2ustosa al forno

11,95 €

COppa dJf parma, bancetta
arrotolata)

. < ) / J. l". e »

A s = -

selezione di verdure secondo
Stasgione e jspirazione deflo

ChefF

e

27 piZZa ferrari und combinazZione di salmone afFuUmicato del nostro - ——
Chef, burrata e pomodori freschi (ricetta torinese) racconta [
Storia di una delle pitl grandi passioni italiane: le automobili. (13 N

macchina Ferrari, Lamborghini, Maserati, Alfe Romeo, [.ancia, Fiagt 20,00 €

) 13 noStra pizZa é pura arte senza ruote g

v‘ﬁ‘”%‘
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TAKE AWAY pizza disponibile solo in ICONT O DI € 1,95 - TRANNE MARGHERITA e

negozio FERRARI



22 pancake con
hutella/sciroppo

29 mix di 3
dessert diversi da
condjvidere

20 CheeseCake con un

Provate alcuni

dei nostri dolci
fatti in casa,
15 Cro.ftata come la panna

cotta piemontese,
simile allo

sformato, panna,

26 pahha cottg Con uh tocco d/gorgonZO/a latte, zucchero,
pizzico di amarena incredibile sapore fatto in gelafirwlfw e
vaniglia
casa

accompagnata da
una salsa di

21 pahettoni

27 profiterofes ripieni di
crema al mascarpbone

frutta, la crostata
di pasta frolla, e

il suo originale
. S ipi 1}
18 tiramisu il hostro dessert D i
ciliegia,
marmellata di

pesche, o fragole,
Profiteroles
ripieni di una
deliziosa crema al

mascarpone,
Si informano i nostri clienti che i contenitori da asporto avranno un costo aggiuntivo. T
Raccomandiamo ai nostri clienti di avvisarci preventivamente di eventuali allergie e intolleranze, potete consultare il significato dei venesiano
simboli allergici con il nostro personale di sala. e
specialita dello
Foutto- e te covv cumasse Chef Aberani,
CAFE SOLO O CON HIELO 2.90 connubio di
= sapori di caffe,
CAFE COMN LECHE 2.50 cacao e crema al
CAFE DESCAFEINADO MAQUINA 21.50 Marcapone.
CAFE DESCAFEINADO SOBRE 2.50
CAPUCCING 2.65 €
INFUSIOMNES 1.50
TE CON LECHE 1.60
CcCOoLAa CcAaAC 2.80

TABELLA DEI PREZZI DEI LIQUORI

.- CAFESOLO CON GRAPA ................... 2,50 € COPA GRAPPA BIANCA ..3,50€
.- BOTELLA BOTELLA GRAPPA BIANCA CADARIO ............. 19,95 €

.- COPA APEROL DA 0,70......... 4,50 €SPRIZ .............. 5,00 €

.= BOTELLA APEROL DA 0,70 .........ocoooeeraiiieeeeeeeeeaeens 20,00 €

.- COPA LIQUORE LIMONCELLO 30%Z 70 CL .../ MELONCELLO CREMA... 3,50 €
.- BOTELLA LIQUORE LIMONCELLO 30%Z 70 CL .................... 18,00 €

.- COPA SOLO O CON HIELO WHISKY (/B CUTTY SARK BALLANTINES .... 5,00 €
.~ CUBATA WHISKY (/B CUTTY SARK BALLANTINES CUBATA................. 8,00 €
.~ COPADERON...........ccoovucucurucucucnias 6,50 € CHUPITO 3,50€

o= COPA DE AMARETTO...........ooeeeeeceieeeeeeeeeeiaeca 350€

.- COPA DE GIN TONIC.../ CUBATA....8,00 €

.- COPA MARTINI BIANCO/ROSSO................... 4,00 €

1U. DLAIVOC U= IMUSLALU UASLU DURUY MANAULIAINY RVYUUIT CUIVIE Yiallv payiiciiiv aia vistd, LUl SULLIT TITIES>] VEIUUYIIUII € avuUlIualite €1ICIveSLElizd. [IJILU €

varietale al naso, offre sfumature che ricordano chiaramente i fiori di pesco e l'albicocca. Dolce al palato, caratterizzato da una sottile freschezza e da una lunga

persistenza.Storicamente il vino Moscato era conosciuto come vino da dessert. Il suo sapore leggero, frizzante e fruttato lo rende perfetto per il dopo pasto. Cio é

Anviitn alla <ia dnlrazza alla farilita di heva e al hac<n ronteniito di alrnl tra Q° e 16° alrnl

PRECIO BOTELLA ...17,00€......... ...

1/7.FRUDCLLUY WVILLDIIVIALT IV CARAILIV/D RCF.AT 124V | FTOSELLU € 11 pialito Itandriv, yereraliierite irizzarte ury v exud ulry, poueHiniiv ragyyruppdariv cuii i cavd
che viene prodotto in Spagna, e lo champagne in Francia. Anche se il suo sapore é strettamente legato alle differenze che esistono tra i c/limi della regione della
Catalogna, dove si produce la maggior parte del cava, dal Veneto, nel nord Italia, dove si trovano i vigneti utilizzati per produrre il prosecco, e lo Champagne, la zona

dal nnrd della Franria che da il nnme a nuectn <tile di cniimanta

PRECIO BOTELLA ...18,50€......... ... IVA incluido
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